
 

 

 

 
 
 
 

Speisekarte 

Kalenderwoche 5 vom 29. Januar - 4. Februar 2024 

  
Mittwoch, 31. Januar 2024 Mittagstisch 

 Shrimps-Cocktail mit Weißbrot (A1, C, G, B) 

 
*** 

 Schweinelendchen im Speckmantel mit 

Wirsing Gemüse und 
Kartoffelbällchen (A1, C, G, H1) 
 

Vegetarisch:  
Wirsingbratling mit Kartoffelbällchen (A1, C, G) 

 
*** 

 Schwarzwälder Kirschmichel im Weckglas  

(A1, C, G, H1, O) 
  

Preis: 9,50 € (inkl. Tafelwasser) 
 

  

Donnerstag, 1. Februar 2024 Beginn 18:00 Uhr 

  

 
*** 

  
 

Blind Dinner 
 

 
 *** 

  
Preis: 28,50 € (inkl. Tafelwasser) 

A: Glutenhaltiges Getreide*; 1) Weizen 2) Roggen 3) Gerste 4) Hafer 5) Dinkel 6) Kamut 
B: Krebstiere und Weichtiere*; C: Eier*; D: Fische*; E: Erdnüsse*; F: Sojabohnen*;  
G: Milch (einschließlich Laktose) *;  
H: Schalenfrüchte*1) Mandeln 2) Haselnüsse 3) Walnüsse 4) Cashewnüsse 5) Pecannüsse 6) Paranüsse 7) Pistazien 
8) Macadamianüsse 
L: Sellerie*; M: Senf*; N: Sesamsamen*;  
O: Schwefeloxid und Sulfite; P: Lupinen* 
*: und daraus gewonnene Erzeugnisse 

CJD Offenburg, Restaurant Sägeteich 



 

 

 

 
 
 
 

Speisekarte 

Kalenderwoche 5 vom 29. Januar - 4. Februar 2024 

  
Freitag, 2. Februar 2024 Mittagstisch 

  

 
*** 

 Geschlossen 

 
*** 

  
  

Preis: 9,50 € (inkl. Tafelwasser) 

 

A: Glutenhaltiges Getreide*; 1) Weizen 2) Roggen 3) Gerste 4) Hafer 5) Dinkel 6) Kamut 
B: Krebstiere und Weichtiere*; C: Eier*; D: Fische*; E: Erdnüsse*; F: Sojabohnen*;  
G: Milch (einschließlich Laktose) *;  
H: Schalenfrüchte*1) Mandeln 2) Haselnüsse 3) Walnüsse 4) Cashewnüsse 5) Pecannüsse 6) Paranüsse 7) Pistazien 

8) Macadamianüsse 
L: Sellerie*; M: Senf*; N: Sesamsamen*;  
O: Schwefeloxid und Sulfite; P: Lupine 
*: und daraus gewonnene Erzeugnisse 

 

CJD Offenburg, Restaurant Sägeteich 


